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M8 Report

N’Eis und Gauls Catering er6ffnen
neue Locations am Rhein

Das groBBzugige und beliebte Winterhafen-Areal wird weiter auf-
gewertet. Gauls Catering hat den Mole-Biergarten Gbernommen und
N’Eis, bisher nur in der Neustadt mit ihren Eiskreationen vertreten,

eine Filiale in unmittelbarer Nahe er6ffnet. Beide Projekte
wurden mit Unterstitzung der Mainzer Volksbank realisiert
und versprechen mit ihrem hochwertigen Angebot einen

tollen Sommer direkt am Rhein.

Die neue N'Eis-Filiale er5ffnete am 1. Mai im alten
Wehrhauschen an der Malakoff-Terrasse. Seitdem
versorgt das Team von N'Eis die Kunden mit taglich
wechselnden Eiskreationen.

~Biergarten und Sommerlounge”

steht in maritimem Design auf dem neu
angebrachten Schild vor der Mole am
Victor-Hugo-Ufer. Schon auf den ersten
Blick wird klar: Auf dem rund 900 Qua-
dratmeter groBen Gelande mit fast 300
Sitzplatzen hat sich einiges getan. ,Im
Prinzip ist hier alles neu”, sagt Andreas
Gaul. Sein Unternehmen, Gauls Catering

o

mit Sitz in Laubenheim, ist das groBte
Catering-Unternehmen in Rheinland-
Pfalz und wurde 2015 zum besten Cate-
rer Deutschlands gewahlt. Nun also die
Mole am Mainzer Rheinufer, fir deren
Pacht sich Gaul nach einer 6ffentli-
chen Ausschreibung gegen 20 andere
Bewerber durchgesetzt hatte. Gaul, der
mit seinem Unternehmen seit vielen
Jahren Kunde der Mainzer Volksbank
ist, betont: ,,Wir sind gltcklich, dass wir
die Mole bewirtschaften durfen, und
gehen die Aufgabe sehr respektvoll
und professionell an. Daflr haben wir
mit Unterstitzung der MVB zunéchst
einmal viel Geld investiert.”

Mole erstrahlt in neuem Glanz

Einen Monat lang wurde mit Part-
nern aus der Region gebaut und opti-
miert, seit dem 16. April hat die Mole
gedffnet. Und der Mix aus gemuitli-




Entspannte Atmosphére, kilhle Getranke und kreative Gaumenfreuden — wer den Sommer am Rhein
genieBen mochte, ist im Biergarten auf der Mole genau richtig.

chem Biergarten und stylischer Lounge
mit Sesseln und Liegen ist duBerst
gelungen. Ebenso wie das Angebot an
Getranken und Speisen. Wer das kulina-
rische Angebot genauer unter die Lupe
nimmt, findet Klassiker wie Spundekés’
und herzhafte Bratwurste genauso wie
modern interpretierte Klassiker, zum
Beispiel der ,Rhoihesse Burger” mit ge-
grillter Fleischwurst im Laugenbrétchen
— alles lecker, alles frisch, alles eben von
echten Gastro-Profis gemacht. Es gibt
hausgemachte Limonade und aus den
Boxen schallt ruhiger Sound im Stil des
legendaren Café del Mar. Die tolle Lage
direkt am Rheinufer tut ihr Ubriges
dazu, man fuhlt sich schnell ein biss-
chen wie im Urlaub,

Und als Nachtisch noch N’Eis

Wer zum Nachtisch oder einfach
zwischendurch Lust auf ein Eis be-
kommt, muss nicht lange suchen. Auf
der angrenzenden Malakoff-Terrasse
herrscht meist rege Betriebsamkeit
und vor dem historischen Wehrh&us-

chen direkt an der Mauer zum KUZ
steht eine kleine Schlange an |, Eis-
hungrigen”, die alle die Kreationen
von N’Eis probieren méchten. Es ist
neben der Eisdiele am Gartenfeldplatz
in der Neustadt die zweite Verkaufs-
stelle der beiden Inhaberinnen Anke
Carduck und Julia von Dreusche. , Wir
hatten eigentlich gar nicht vor zu
expandieren, haben uns aber sofort in
die Lokalitat verliebt” verrat uns Julia
von Dreusche.

Die beiden ehemaligen Medien-
management-Studentinnen schreiben
eine auBBergewdhnliche Erfolgsge-
schichte, Erst im Marz 2013 erdffneten
sie ihre erste Filiale. ,Die Leute wissen
die Qualitat unseres Eises ohne kiinst-
liche Aromen und Farbstoffe einfach zu
schatzen” antwortet von Dreusche an-
gesprochen auf den rasanten Aufstieg
des jungen Unternehmens. Die Be-
geisterung der Kunden - gerade (iber
die exotischeren Sorten wie Basilikum,
Cashew, Spargel oder Quark-Sesamka-
ramell — bestatigt dies.

Das Angebot an Sorten wechselt
taglich, die Eisproduktion Ubernehmen
die Neukunden der Mainzer Volksbank
komplett selbst. ,Mit einem von der
MVB vermittelten Férderkredit konn-
ten wir nicht nur unsere Filiale am
Winterhafen ausstatten, sondern auch
unsere Produktion nach Gonsenheim
in gréBere Raume verlegen. Die MVB
als lokale Bank glaubt an unser Kon-
zept, das war uns wichtig” sagt Julia
von Dreusche abschlieBend.

=» Weitere Infos:
www.n-eis.de
www.gauls-online.de




